Van'’t casino
naar tBoudequpark

Meester erkok Roger Verpoort ruilt strand en zee voor Venetié van het Noo
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Persoonlijkheden hebben meestal nood om zich af te reageren. lets waaraan Roger Verpoort niet ontkomt : Ik heb een heel zware
job en als ik af en toe de remmen nlet losgooi en voluit de sport induik, dan vrees ik dat mijin echtgenote in de problemen geraakt. Ik
heb een enorme waardering voor de manier waarop Saskia me steunt. Ik ben weinig thuis... maar ze weet hoe gedreven ik ben."

Marathoniopen is de uitiaat van Roger die intussen al een zestal 43-km-koersen liep. Op het snapshot : meesterkok Verpoort voor
het Brugse Oud Sint-Jans Huus.




,Als je de horeca instapt, moet je ervan
bezeten zijn ; werken als een ander niet
werkt en zeker de uren die je presteert
niet opschrijven...” Aan het woord Roger
Verpoort die als tiener met een lggokboek
onder het hoofdkussen sliep en tijdens de
dag vader en moeder zich doorheen de
geplogenheden van hun hotel Margate zag
wurmen... Hij was vooral door een groot-
vaderlijke fierheid bezeten : Rode.nbgch-'
zoon Pierre Verpoort, de chef-patissier en
groothandelaar in pralines die ooit door Le
Soir tot Le Magicien d’Oeufs de Paques
werd uitgeroepen. ,Hij was mijn dooppeter
en van hem heb ik het idealisme en de
werkkracht mee. Hij gaf nooit op " Maar
ook idealisten ontkomen niet aan prangen-
de keuzes. Toen Roger als meesterkok
‘tien jaar casino Oostende achter zich had,
kreeg hij een aanbieding van het Brugse
Boudewijnpark. Zelfs casinoboss Willy Ver-
“donck kon hem begrijpen.

' Roger Verpoort ide

zoals elke gv.-zor»cgoe jong;s
Kattekwaad was hem niet
vreemd en in zijn collegetijd
diende hij ooit de mis van Jos
Verhelle, legendarische stich-
ter van het Oostendse sport-
mekka Hermes waar atletiek,
(voetbal en ja, ook kunst, de
'(\;cﬁendschappelijke plak zwaai-

.

Speels begonnen
Of de kinderen vandaag te
veel moeten leren 7, Moeilijke
vraag, als je bekijkt wat de
maatschappij vandaag van ie-
dereen vergt ! Toch één waar-
heid: als je afgestudeerd
bent... dan begint pas de eigen-
lijke school !
e M.
' Stage zou
. 00K lesgevers
hotelschool

goed doen !

| Toen zijn ouders in de Oost-

endse Langestraat hun hotel-
restaurant Margate uitbaatten,
was Roger twaalf jaar. Je kan
moeilijk van voorbestemdheid
spreken. Wanneer je in het be-
gin een handje meehelpt in de
keuken, neem je dit wel speels
op. Maar voor je het goed be-
seft wordt het een hobby die
regelrecht op een beroep afste-
vent. Wat Roger Verpoort
overkwam.
— Wat charmeerde je in de
culinaire versiertoer ?
— Roger: ,Dec creativiteit
die de artisticiteit niet vreemd
is. Het verschil ligt hem hier :
als de schilder iets op dock
presteert, blijft het hangen.
Creéert de kok kunst op het
bord... dan is zijn oeuvre na 30
seconden hopeloos verzwon-
den.”
Goede opleiding

Roger Verpoort draagt de
Oostendse Stedelijke Hotel-
school een groot hart toe. Deze
onderwijsinstelling die sinds
1947 leerlingen tot hun 18 jaar
op secundair niveau begeleidt
en gelijkgesteld is aan athenea,
lycea en colleges. Iemand die
na zes jaar afstudeert, heeft
een A2 in handen. Met verdere

studies in Brussel kan hieraan
gemakkelijk een Al marketing
en manafcmcnt toegevoegd
worden, aldus Roger Verpoort.
— Ook in horeca andere tij-
den ?

— Roger: _Er komt veel
meer bij kijken dan vroeger.
De chef die een varken kocht
en scheidde... is definitief ver-
leden tijd. Vandaag komt alles
hygiénisc‘:\ t binnen en
passeert daarbij nog computer
ep noodzakelijke analyses?“\vil
men een zaak goed runnen —
sterrenrestaurants of volks eet-
huis — dan moet men natuur-
lijk bij de pinken zijn en weten
hoeveel verlieskosten er wor-
den gemaakt,”



Vis met respect
behandelen

Inzake studies en praktijk
was Roger Verpoort een haan-
tje de voorste. Schouderklop-
jes bleven niet achterwege :
.Doe verder met hetgeen je
bezig bent, je zult het ver
schoppen !”, zei Jean Marriére
van de Breton ooit. Daar stak
Roger enorm veel op inzake
visspecialiteiten, waarmee hij
naderhand verschillende wed-
strijden zou winnen.

— Roger : Ik kan het niet
aanzien hoe men al eens een
vis verbastert. Sommigen wa-
gen zich aan tarbot met sinaas-
appelen. Vind ik walgelijk, als
je beseft wat voor luxevis de
donkerbruine grote bot wel is.
Gewoon gekookt met cen
mousselinesaus of gesmolten
boter en een aardappel is dit
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cen delicatesse waar niets aan
kan. Men moet ten alle tijde de
smaak van de vis herkennen !”
~— Wat wil je er qua onder-
wijs nog aan toevoegen ?

~ Roger : ,Waar is de tijd
dat ik voor de eerste keer op
stage moest : ik had schrik van
de chef en vond de doop voor
de bleutjes — met honing en
bloem gewassen worden ! —
maar sneu. Vandaag denkt
men al chef te zijn wanneer
men de hotelschool verlaat.
Op een leeftijd van 18 jaar,
mel nauweliﬂcs ervaring, wor-
den onmoge ijke bedragen ge-

vraagl. f

~ Schort er iets aan de op-

leiding ?

— Roger : ,De lesgevers van

dc’fllotelschool zoudenl best

zélf ecens stage mogen lopen.
De horeca is immers zodanig
edévolueerd, dat de lesgevers
innen de vier schoolmuren
absoluut niet weten hoe het in
de praktijk roert en draait.”
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,Ik kookte
zelfs voor
Tina Turner’

]

poort voorgesteld om sous-
chef te worden... met zicht op
promotie. Hij aanvaardde en
werd na een paar maanden
meesterkok.
’— Gelanceerd naar fantasti-
sche carriere ?
— Roger : . Vergeet vooral
niet dat het als Oostendenaar
niet gemakkelijk is om het in
de badstad waar te maken. 1k
geloofde evenwel in Willy
Verdonck, de zakenman met
enorme mensenkennis en al
even ﬁweldigc culinaire ba-
gage. Ik leerde er dat het uit-
baten van een casino absoluut
geen makkie is : de speelzaal
moet sowieso primeren, omdat
van daar uit de allernoodzake-
lijke ping-ping komt,"

Rare goestingen

— Nogal personaliteiten
passeerden jouw schotel ?
— Roger : ,In mijn tien casi-
nojaren passeerden tien Gou-
den Ogen en enkele Gouden
Schoenen. Zo kreeg ik de kans
voor Tina Turner te koken. De
bijzonder sympathieke Tina
lachte mij allerbreedst toe :
Thank you for the good meal !
Vera Lynn en Belgié's énige
. Toots Thielemans passeerden
eveneens de show. Om niet te

R sprekcn van Cliff Richard die

De pas in de voeten werd

dankte voor het snoeperig
etentje... maar — 's avonds
om 11 u., asjeblief ! — vroeg

Roger gegeven door collega om 35 kg pralines. Maar we
Marc Demeester. die hem erop  hebben die klus toch kunnen

wees dat het casino in Oosten-

klaren. Ja, artiesten kunnen

de in de problemen zat. Ont- soms rare goestingen heb-
vangen door Willy Verdonck  ben..”

en Marcel Vangeel werd Ver-

[-— Plots hield je het kursaal

voor bekeken...

~ Roger : ,Zo'n drie jaar ge-
leden zwakte het culinair as-
pect in het casino af. Men wist
niet meer welke richting uitge-
gaan | plaatst men morgen een
nicuwe kursaal, dan is men
spontaan gastronomische mo-
gelijkheden zat. Men zit even-
wel met cen oude structuur in
een oud gebouw.”

— Was je voorstander van

een Kursaal in zee ?

— Roger : ,Heel zeker. Het
zou voor Europa een enorme
uitdaging geweest zijn. Kos-
ten 7 Daar spreek je niet over,
als je ziet hoe de casinomen-
sen vandaag moeten werken...
en wat men de jongste tien jaar
al heeft verloren.”

~— Liet kurhaus culinaire
kansen liggen ?

— Roger: ,Op sommige
vlakken wel, omdat men zich
meer en meer tot het gewone
clitnteel moet richten. Ik vind
het spijtig dat zoveel Oosten-
denaars nog nooit in hun kur-
saal zijn geweest. Kurhaus dat
heus niet duur is te noemen...”

Boudewijnpark
de grote
uitdaging !

De horecawereld is niet
eom Dat ondervond Roger
erpoort vorig jaar toen hij
door schepen Bernard Logghe,

| directeur Brugse Boudewijn-
park, werd uitgenodigd, ,We
gaan uitbreiden”, zegde hij,
.en zouden graag op u een be-
roep doen.” Voor de meester-
kok een bewijs dat hij inzake
reputatie goed in de markt lag.
Maar wat een te nemen beslis-
sing, zeg !...

~ Hoe deelde je dat mee
aan Willy Verdonck ?

— Roger : ,Bij mijn eerste
contact met het Boudewijn-
park maakte ik terstond de ca-
sinodirectie kond dat er een re-
ele kans was dat ik het Brugse
aanbod zou aannemen. ..Gn‘jp
die kans met beide handen ",
was de ridderlijke reactie van
Willy Verdonck. Meer nog :
de casinodirecteur bood me
een feestje aan, om het af-
scheid... en het feit dat ik tien
Jjaar het beste van mezelf had
gegeven voor het casino, Voor
mij is Willy Verdonck een
chic type : een mensenkenner
die zijn waardering voor zijn
personeel heus niet onder stoe-
len of banken steekt...”

— Boudewijnpark : what's
in a word ?
— Roger : ,In horecatermen
betekent dit vier restaurants
die telkens naar een bepaald
thema werken. Er is Bambino
die een speelruimte heeft plus
de kindvriendelijkheid die het
gehele Boudewijnpark  uit-
straalt. Verder een frituur en
wel vijf aubettes. Het restau-
rant Oud Sint-Jans Huus —
met terras en feestzalen neer-
evleid langsheen de Brugse
eien — mag tot de verbeter-
de keuken gerekend. De mees-
te producten in het Boudewijn-
park — circulerend van 225
tot 350 fr. — zijn van lagere
ﬁnjslglasse. Service en prijs/
waliteitverhouding zijn ge-
waarborgd.”

Het Noordzeestrand

— Amusement van 't Vene-
tié van het Noorden maakt
ouders en Kkinderen toppe-
zotlll

— Roger : ,Een waarheid dic
het  Boudewijnpark  sterk
maakt met Dolfinarium, fan-
tastische shows, enige attrac-
ties en culinaire opvang die
gaat van frituur en eettentjes
tot drie-gangen-menu’s. Een
familiedag in het Boudewijn-
park die velen moeten heront-
dekken. Jongeren varen onge-
remd op de Mississipiboot,
overwinnen angst op reuzen-
rad en slingers en gieren het
uit op de dolfijnenwaterglij-
baan... Senioren kunnen op-
nieuw een Breughelkermis
meemaken of gewoon in Belle
Epoquezaal of Oberbayernzaal
reuzenpint en pittig danspasje
savoureren !

~ Mijn God, waar bleef het
Noordzeestrand ?

— Roger : ,Oostende blijft
zputs alles mijn grote liefde. In
e Taboralaan lonken duinen
op amper 100 meter afstand.
De zeelucht kriebelt zodanig
in mijn neusgaten dat ik Oost-
ende ruik en vanuit mijn tuin

spontaan een kni we
naar Jan Piers’' mpaoe;p
trum. Tk had trouwens een gro-
te bewondering voor Lange
Jan, die mij als 't ware een
must in 't oor blaast : Oosten-
de heeft terug nood aan een
minister van Toerisme !"

~ Je hield ergens van het
casino...

— Roger : ,Toen ik de laat-
ste dag het kursaal achter mij
liet, moest ik een traan weg-
pinken. Tien jaar vertrouwen
en vriendschap veeg je zomaar
niet weg, Maar langs de ande-
re kant passeert een Boude-
wijnpark nu ook niet iedere
dag je deur..,



Duur geen exponent
voor kwaliteit...

De culinaire aanleg van mannen die er zelfs niet voor te-
rugschrikken bijscholing te volgen, juicht Roger Verpoort al-
leen maar toe.

— Een paar tips voor de mama’s en de papa’s...

— Roger : ,Jammer dat men doorgaans maar drie soorten
vis kent : tarbot, tong en lotte, Ik heb ooit een wedstrijd ge-
wonnen met schol, de "Prijs Charles Vanhove' in Brugge. Tk
had een lasagna gemaakt van schol met scheutjes €n cen saus
op basis van venkels, Wat gezegd van een gegmkken wijting
met tartaar en citroen !”

— Wat omtrent viees en groenten ?

— Roger : ,Er kan niets boven een entrecote gewoon ge-
grild met bearnaisesaus en frietjes. Een kip in rode wijn ge-
marineerd, is dat geen pure Juxe ! Wat groenten en fruit be-
trefl. gaat mijn voorkeur vit paar rauwe groenten en uitheems
fruit als mango, ananas en Kiwi..."

Vijf tips voor fijnproever met sociale
portemonnee

Met Kerst : thema, entourage en familie bijeen moeten
het hier doen. Hou het derhalve traditioneel met een gebak-
ken kalkoen met appelmoes en kroketjes,

Met Pasen : wat kan er boven een lamsfilet met groenten-
krans en gegratineerde aardappeltjes.

’s Winters : geef mij dan maar een Brusselse stoemp en
een gewone pint. Aardarwclﬁurcc met gewone gebakken
spruitjes, prei of spinazie. Welke Belg verlangt daar niet naar
_in de koude dagen ?

's Zomers : garnaaltjes op een terras. Jong, pak me dat
toch niet af !

In de Lente ;: laat de jonge groenten als spinazie en wor-
teltjes maar aanrukken. Vergeten we dan in godsnaam de
kant-en-klaarproducten. Een afgewassen jong worteltje, da’s
toch snoepen van the garden of Eden !

— Hoe duurder hoe beter ?
— Roger : Maar nee toch, Het is de prijs van de koffie niet
die het doet. Wél de service, het interieur, de toiletten en de
netheid. Wie investeert in zindelijkheid en beleefdheid, is het
horecaleven waardig ! (ET)
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Foger Verpoort werd geboron op 3 oktober 1959 en heeft A
fons, Pieter en Kurt als Jongere broers. Hij maakte het overljj-

den mee van broertje Kurt en zusje Mieke. Op 18 maart

1983 stichtte Holgor empoort met Saskla Ackx een gezin dat

uitbreidde met Kelly (13), Rocky (11) en Julie (7). Boven-

staande snapshot doet Roger denken aan ziin allereerste

ﬁ:mmggt;( gebraclienl kip n;zthfﬂel?'es. .Het precies weten
anneer de Kip gaar is, Is zelf een u it

hij er veelbetekend aan togp N Y



Oostends toerisme

moet opgekrikt

Hoe moeilijk het vanaf heden comhmeorbaar is, Roger
Ve zweert dat hij Oostende trouw blijft. Dagda ehjks
zet hij zich evenwel totaal in voor het Brugse B anark
dat samen met het Sint-Jans Oud Huus goed is voor zon
6000 mensen per dag. Het BoudewUnpui trekt daarbij de
kaart voor families met kinderen tussen vier en 12 jaar waar-
opzeezoogﬂ dieren als orka's, zeeleeuwen en dolfijnen wach-

maar niet over de onnoemlijk vele attracties te

—Metwdkekatermde Koningin der Badsteden ?
— Roger : ,Het toerisme moet dringend worden.
Ietswatmetalleeanandecaswelc& moet komen.
Munsmzxmhgtdebdookmhethamhmp dat naar
personen als BierCo-uitbater Alain Tournoy en Peter Ver-
donck moet opkijken : mensen die vérder kukcn dan alleen
maar het commerciéle aspect van de zaak...'
— Ogswnde Brugge : waar ligt het pstronomisch ver-
— Roger : ,Er zijn zaken Iangs de Oostendse Visserskaai
die zeer hoog aangeschreven zijn. Maar er zijn ook andere :
zaken die het nog altijd in zich bben van Wwe werken voor
de Engelsen... en we kunnen ze bedriegen”. Mentaliteit dic je
in Brugge niet tegenkomt.”
— Hoe hoog wordt Belgische keuken geprezen ?
— Roger : , Al wordt er gepronkt met de Franse keuken,
dan is het een feit dat de Belgische keuken internationaal als
beter wordt aangesch:even nze finesse : gedrevenheid, af-
werking en presentatie.” (ET)
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r Verpoort zich ontva in zijn
m een s,tI::I‘(,e Ooglegde vodoigr maer aan
nood heeft, , n Belg", z r Len
zal daWaaIseproductenevengoedegt i ok als
de Viaamse, Womogmﬂerzfjnoponsculhalrnlveau



