’n Middelkerkse «Seule»... éerste kustbier.

Het was een echte seule die burgemeester
Desseyn en zijn eerste schepen Willy De-
clercq aan de mond zetten om het nieu-
we streekbier "n seule te proeven. De be-
langstelling zowel van de pers als hore-
camensen was enorm toen dit eerste echte
«kustbier» werd voorgesteld. Ook de
charmante meter Jessie de Caluwé en de
sympathicke peter de voetballer Gille
Van Binst waren één en al enthousiasme.
Voor Middelkerke zelf wordt het alvast
een toeristische troef meer, temeer daar
schepen van toerisme Willy Declerck
aangeduid werd als ambassadeur voor
het Middelkerkse bier. Een titel die hij
de avond van de voorstelling waardig
heeft gedragen. Hij zorgde zelf voortdu-
rend voor het bijvullen van de glazen.

Initiatief tot het brouwen van dit voor-
treffelijk bier werd genomen door de
VZW. Zeeschuim. Onder die zeer tocpas-
selijke naam werkte een heel team men-
sen mede aan het ontstaan van dit nieuw
streckbier. Een bier van zeer hoogstaan-
de kwaliteit samengesteld met de beste
produkten door de knapste brouwers.
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Wie eri wat

De VZW. Zeeschuim is een vereniging
die dit voorjaar werd opgericht en geen
commerciéle belangen nastreeft. Het bier
werd door hen op de markt gebracht als
toeristische promotiestunt voor Middel-
kerke. Een stunt die aardig gelukt lijkt
en uiteraard voor de horecamensen wel
een commercieel aspekt draagt.

"n Seule zelf is een amberkleurig bier van
hoge gisting met nagisting op de fles. Het
bier is onbeperkt bewaarbaar. Het is te-
vens een natuurbier dat voldoet aan het
zogenaamde «reinheidsgebod ». Dat wil
zeggen dat alleen zuivere mout gebruikt
werd zonder toevoeging van ruwe gra-
nen, zoals mais of rijst. 'n Seule werd ge-
brouwen met Franse gerst van Beauce-
Gatinais, afkomstig uit twee verschillen-
de Belgische mouterijen en met een don-
kere aromatische mout vermengd met
vloeibare kandijsuiker en gehopt met
Poolse Lublinhoppe. Om dit alles een
folkloristisch tintje te geven werd 'n Seu-
le gebotteld in anticke beugelflessen van
33 cl. inhoud. Het kan gedronken wor-
den uit zijn typische Grand Cru glazen
ofwel in een handgedraaid stenen potje
in de vorm van ’n seule (emmer). Voor
de echte aanbidders van Bacchus moet
dat laatste een must zijn. « Bier drinken
met seulen ». Na twee kleine seultjes (em-
mertjes) waren wij reeds van de kaart.
Gelukkig was er het kaasschoteltje
bestemd voor de gemeenteraadsleden.
We hebben het helemaal alleen en dit in
vruchtbare stilte naar binnen gewerkt.
Als toeristische promotie is elke fles
voorzien van een papieren scultje met
daarop vermeld de belangrijkste aktivi-
teiten voor deze zomer te Middelkerke.




