FONDE EN 1908







650 F GASTRONOMISCH MENU

Zeekreeften roomsoep

4LOO fr. menu Lunch of Diner Heldere bouillon met verse groenten
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--------------------------- ©) Rivierpaling in 't groen
® Kleine tarbot met fijne kruiden
; 7:5 Zeekreeften in cocktail
Toast Renommee ,,{ Extra zachte gerookte schotse zalm
. 3 S Leverpastei van de chef
SoTEn. e S ©) Fijne bam uit Parma

——- 0 3
Zeetong ”’ Ter Streep ”

Zeetong meuniere { Rundsfricassee ” Strogonoff”
Lendestuk hofmeester { Schapebout uit Nice
0 Ossehaas ” Rossini ”
-——- 0 Kalfsnier met mosterdsaus
Braziliaansroomijs ® : *
B Vanilleijs met chokoladesaus
¥

Aardbeien ”’ Romanoff ”

el § Gekoelde soufflé met ananas

efeteierererereierererere;

Heldere vieesbouillon met verse groenten

Kreeftenroomsoep geparfumeerd met edele cognac /4&7

2 VOORGERECHTEN

Zeeuwse oesters (112 dz) &9(? Fijne ham wuit Parma 282
Oesters in Champagne (112 dz) 23 Kroketten met garnalen 472
Mualossol kaviaar y@fé' Toast met champignonhoedjes LEZ
Ganzeleverpastei uit Strasbourg Y, Bourgondische wijngaardslakken (1/2 dz) Mg
Leverpastei van de chef ALL Scampi’s met groene pepersaus 282
Extra zachte gerookte schotse zalm 42 St. Jacobsschelp ” Boistelle ” 242
Zeekreeften in cocktail 1ee Zweedse roereieren met room 282
Verse garnalen salade xsz Zeckreeft gegratineerd ” Mére Filioux ” REYA
B.T.W. inbegrepen : T.V.A. comprise

Bediening 16 % Service 16 %
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>4 GEVOGELTEBEREIDINGEN

Gebakken kip met salade of vruchtenmoes (2 pers.) e
Gebakken kip ” Archiduc”’ L4272

VISSCHOTELS EN SCHAALDIEREN

PEA frilh o

Zeetong ” Meuniére ” 222 Zeekreeft in edele tooi Ll
Zeetong ”’ Bonne Femme " Jez - Zeckreeft in kooknat (2 pers.) (a0
Zeetong ” Ter Streep” JAR Zeekreeft ” Thermidor ” !.{(.»..,.
Rivierpaling in 't groen Lia Zeekreeft naar amerikaans recept (2 pers.) v,.,m 77
Gekookte tarbotmoot met mousselinesaus 222 Zeekreeft met fijne kruiden (2 pers.) PALE
Geroosterde tarbotmoot met mosterdsaus Jie
Gesmoorde tarbotmoot ”’ Renommée ” Ll
Geroosterde zalmmoot ” Escoffier” /J’ﬁ
Geroosterde lendenribstuk Lda Kalfsribstuk naar grootmoederswijze Je
Geroosterde dubbel lendenribstuk £ Lamsribbetjes van de rooster *../ﬁ
Geroosterde ossehaasstuk Lra Lamsribbetjes met verse groentenkrans (2 pers.) Las
Dubbel ossebaasstuk 2z Kalfsniertjes *’ Baugé ” /ey
Ossebaasstuk met groene peper Kalfsniertjies naar luikse wijze Jea
gevlamd met Armagnac Laa Kalfsniertjes van de rooster met béarnse saus Lea
Kalfsribstuk naar hongaars recept a2 Béarnse saus - gemengde salade - seizoengroenten Aa
Vanilleroomijs met chokoladesaus K Jubileum kricken L2D
Weense ijskoffie ”’ Kaluka” . VAN Zabaglione naar eigen smaak 22
Ezerschuimpjes met roomijs . Gekoelde soufflé met ananas AL
Gevlamde flensjes ”’ Renommée A0 Aardbeien Romanoff L42
Normandisch flensje met Calvados povi Gevlamde perzik met Drambuie L2
V.AT. included MW.S. einbegriffen

Service 16 % Bedienung 16 %
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400 fr, menu Lunch ou Diner P N 0Ny @
y o2 Bisque de Homard 8
B e e R e e ;{. Consommée de Légumes
4 © * @
o : : ! Anguilles au vert
Zoass Regonmde O ; Turbozin aux aromates
Bei tad @) Lobster Cocktail
R '&y«\j Saumon fumé d’Ecosse extra doux
- 7 Terrine du Chef
Sl o ;i%‘ Jambon de Parme
Sole meuniere Ol 9
-\
Rumsteak maitre d'hétel 2 Sole « Ter Streep »
S Baeuf sauté Strogonoff
A 'Q:’ Mutton Chop Nigoise
Coupe Brésilienne ) Tournedos Rossini
@ Rognon sauté Dijonnaise
= ? *
% Dame Blanche
@ Soufflé Glacé Hawai
Ee S NN 0 Fraises Romanoff
@@@@@@@@@@@@@@@@@290@@ P]@letereioreietereiereretereiererererese)

Consommé de légumes u...lﬁ
Bisque. de Homard fine champagne Lo

Les Huitres de Zélande (1/2 dz) oz Jambon de Parme A1
Les Huitres au champagne (1/2 dz) A0 Croguettes aux crevettes : L3P
Le Caviar Malossol 737 Toast aux Champignons P27
Le foie gras de Strasbourg 2ia- Escargots de Bourgogne (1/2 dz) AEQ
Terrine du chef LA2 Les Scampis au Poivre Vert Lea
Saumon fumé d’Ecosse extra doux 25z Coguille St. Jacques Boistelle L1
Lobster Cocktail Q@ Eufs brouillés a la Suédoise 252
Salade de crevettes P A2  Le Gratin de Homard Mére Filioux Jau
T.V.A. comprise B.T.W. inbegrepen

Service 16 % Bediening 16 %



7 Toast Renommée 750
’,:% Beignets de Turbot LE O
¥4 Supreme de Turbot

©) Nantua ,Thermidor 350
?/\“; | Sole Tzarine Je o
0 | Véronique Jo o
(Qi Américaine S0
% Tournedos Perigourdine ¥ @y
8 N Céte de veau Vallée d'auge

Joo
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§ Poulet réti salade ou compote (2 cvts)
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Poulet Archiduc

VOLAILLES

Héa
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POISSONS CRUSTACES

Sole meuniére 254
Sole Bonne Femme Lea.
Sole Ter Streep Lae
Anguilles au vert pAY
Le Turbot poché Mousseline Zia
Le Turbot grillé Dijonnaise 214
Le Turbotin braisé Renommée wia
Darne de Saumon grillé Escoffier J:.’é

Entrecéte grillée

Double entrecéte grillée 5’1:2
Tournedos grillé 220
Chateaubriand Z6Q
Tournedos au poivre vert a I’Armagnac Zea
Céte de veau a I’bongroise A2z
Céte de veau grand-mére dea

LEAIL
Homard en Belle Vue
Homard a la nage (2 cvts)
Homard Thermidor
Homard a Uaméricaine (2 cvts)

Homard aux aromates (2 cvts)

Cétes d’Agneau grillées

Carré d’Agneau bouquettiére (2 cvts)
Rognon de veau Baugé

Rognon de veau Liégeoise

Rognon de veau grillés béarnaise

Sauce béarnaise - Salade mixte - Légumes de saison
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Dame Blanche

Café Viennois Kabliia i 1.2’.4,
Méringue Glacée a2
Crépes flambées Renommée .ﬁ!_p..
Crépe normande au Calvados L2

V.AT. included
Service 16 %

Cerises « Jubilé »
Sabayon maison

Soufflé Glacé Hawai
Fraises Romanoff

Péche flambée Drambuie

M.W.S. einbegriffen
Bedienung 16 %
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